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PLANCHA XL DIGITAL DOBLE CONTACTO PANINI, PARTE

i
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SUPERIOR RANURADA 'Y PARTE INFERIOR PLANA

Caracteristicas principales

e Dispositivo de temporizacién: Integrado (funcién de
control de tiempo)

Funcién de temperatura en ambas planchas.
Mantiene temperatura uniforme.

Permite programar tiempo de coccién
Certificaciones: CE e ISO 9001

Cuadro técnico

Dimensiones (Largo x Profundidad x Alto) 425 x 370 x 210mm
Peso 15 Kilos

Voltaje 220V

Tamafio grilla 344 x 206 mm
Temperatura 30-300°C
Intensidad Electrica 50 Hz

El Rosal 4589, Huechuraba, Santiago, RM

‘ Contacto ventas:
' ‘ FERTeqUipmenf +562 2435 5596 / +569 2718 9849
& www.restaurantcenter.cl www.fertequipment.com
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